
TanumStrand tipsar - 3-rätters meny 
775 kr 

Toast Skagen 
med handskalade räkor toppad med löjrom, dill och citron
Allergener: gluten, ägg, senap, skaldjur, fisk

Förrätt 

Huvudrätt 

eller 

Dessert 

VÄLJ GÄRNA TILL VÅRT SPECIELLT UTVALDA VINPAKET! 
465 KR  

Till förrätten
1 glas Domaine La Croix St-Laurent Sancerre

Till huvudrätten
1 glas Louise Moreau Chablis
eller

1 glas Boneshaker Wines «Lodi» Old Vines Zinfandel

Till desserten
1 glas Vallado 20 YO Tawny Port

250 g Entrecote
med Bearnaisesås, pepparsås, Café de Paris-smör, Pommes Frites samt 
tomat- och löksallad
Allergener: laktos, senap, ägg

Creme Brûleè
smaksatt med citrongräs serverad med apelsinmarmelad och 
flädersorbet
Allergener: laktos, ägg

Halstrad havsabborre
med smörsås, blomkålspué, röd chili, fänkål och Vannameiräka samt 
rostad potatis

Allergener: fisk, skaldjur, laktos



Beef Tartar
med forellrom, Tosazu (risvin) och Yuzukosho (citron- och grön 
chilipaste)-majonnäs toppat med parmesan och rödlök
Allergener: ägg, laktos, soja, fisk, senap (lite vetegluten i Tosazun)

Beef Tartar with white fish roe, Tosazu-vinaigrette, Yuzukosho-mayo, parmesan and red onion

235 KR

Löjromstaco
med avokado, picklad löksallad och citronsmetana
Allergener: fisk, gluten, laktos, soja

White fish roe taco with avocado, pickled onion salad an lemon smetana.

265 KR

Toast Skagen
gjord på handskalade räkor toppad med löjrom, dill och citron
Allergener: gluten, ägg, senap, skaldjur, fisk

Toast Skagen

235 KR

Kalvcarpaccio
Toppad med KarlJohansvamp-majonnäs, brödkrisp, smörstekt svamp, 
ruccola samt rostade pinjekärnor
Allergener: soja, ägg, senap, gluten

Veal carpaccio with mushroom-mayo, bread crisp. Butterfried mushrooms, ruccola and 
roasted pine nuts

225 KR

185 KRTångkaviar (vegansk)
serveras med friterat bröd, creme fraiche och rödlök
Allergener: gluten

Seaweed caviar served with deep fried bread, creme fraiche and red onions (vegan dish)



TanumStrands räkmacka
serveras på hembakt rågbröd, örtmajonnäs, handskalade räkor, dill, 
rödlök, gurka, citron, kokt ägg samt chiliolja
Allergener: ägg, gluten, skaldjur, senap

Shrimp sandwich served with home baked rye bread, hand peeled shrimps, herb mayo, red 
onion, cucumber, lemon and chili oil

255 KR

Bondbönsbiffar (vegansk)
med pistagenötter, krämig polenta, balsamicostekt rosésallad och 
zucchinisallad
Allergener: nötter, sulfit

Farmers peas patties with pistachios, creamy polenta and a zucchini salat (vegan dish)

395 KRHalstrad Havsabborre
med smörsås, blomkålspurè, röd chili, fänkål och Vannameiräka samt 
rostad potatis

Allergener: fisk, skaldjur, laktos

Sea bass with butter sauce, cauliflower purè, red chili, fennel, Vannamei shrimp and roasted 
potatoes

235 KR



250 g Entrecote
med pepparsås, Bearnaisesås, Café de Paris-smör, Pommes Frites samt 
tomat- och löksallad
Allergener: laktos, senap, ägg

250 g entrecote served with Bearnaise sauce,  pepper sauce, café de Paris butter, french fries 
and onion- and tomato salat

415 KR

TanumStrands Surf & Turf 2.0
200 g oxfilè tournedos med jordskockspurè, smörad märgsky, 
scampispett toppat med chimichurry, variation på tomater från 
Gällenäs, friterad svartrot samt friterad klyftpotatis
Allergener: mjölkprotein, skaldjur

200 g beef tournedos with artichoke purè, buttered marrow gravy, grilled scampi topped with 
chimichurry, variation of locally grown tomatoes, fried black root and fried potato wedges

465 KR

Smashed högrevsburgare
med bacon från Duroc, karamelliserad silverlök, rödlök, Gruyereost, 
örtmajonnäs, sallad samt pommes frites och siracha-dressing
Allergener: laktos, ägg, gluten, senap, sulfit

Smashed beef burger served with bacon, caramelized white onion, red onion, Gruyere cheese, 
herb mayo, french fries and siracha dip sauce

265 KR



Creme Brûleè
smaksatt med citrongräs serverad med apelsinmarmelad och 
flädersorbet
Allergener: mjölkprotein, ägg

Lemon grass flavoured Creme Brulee served with orange marmelade and elderflower sorbet

149 KR

Klassisk NewYork cheesecake
serveras med halloncoulis och färska bär
Allergener: laktos, ägg, gluten

Classic NewYork cheesecake served with raspberry coulis and fresh berries

165 KR

Vegansk cheesecake
med smak av passions frukt och citron serveras med färska bär
Allergener: mandel

Vegan cheesecake flavoured with passion fruit and lemon served with fresh berries

149 KR

Hemgjord glass på brynt smör
med smörstekt sockerkaka och rårörda marinerade bär

Allergener: ägg, mjölkprotein, gluten

Home made browned butter ice cream served with butter fried sponge cake and marinated 
fresh berries 

175 KR



KÖTTBULLAR
med kokt potatis, gräddsås, lingonsylt och sallad
Allergener: laktos, gluten

Meatballs served with boiled potatoes, cream sauce, lingonberry jam and salat

115 KR

HAMBURGARE
med pommes frites och sallad
Allergener: laktos, gluten

Kids burger with french fries and salat

115 KR

FISH & CHIPS
med remouladsås och sallad
Allergener: gluten, ägg

Fish & Chips with remoulad dressing and salat

115 KR

VANILJGLASS
två kulor vaniljglass. (önskas chokladsås eller bär så meddelar du din 
servitör detta.
Allergener: laktos, ägg

Two scoupes of vanilla ice cream

65 KR

STEKT KYCKLINGFILÉ
med pommes frites eller kokt potatis, Bearnaisesås och sallad
Allergener: laktos, gluten

Kids burger with french fries and salat

115 KR


